
 Acciones para la manipulación 
y empaque de alimentos
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No hablar, toser, ni 
estornudar sobre la línea 
de producción.
 
Utilizar pañuelos 
descartables y desecharlos 
inmediatamente al cesto 
de residuos.

ÁREA DE

ACOPIO

ÁREA DE
SELECCIÓN

ÁREA DE
LAVADO

No compartir elementos personales (como, 
por ejemplo: vasos, cubiertos, mascarilla, ropa).

Desinfectar con 
frecuencia las 
superficies de 
trabajo 
(mesadas, 
estanterías) 
con alcohol 
al 70%.

Determinar y señalar 
áreas permanentes de 
trabajo para limpieza, 
fragmentación y 
empaque de productos 
y asegurar su limpieza.

Equipar al personal que va a manipular 
y empacar los alimentos con guantes 
descartables, mascarilla y redecilla (u 
otra cobertura de cabeza) para 
minimizar el contacto y evitar 
contaminación de envases o alimentos.

Si tiene síntomas 
retírese de la 
tarea e infórmelo 
inmediatamente 
al responsable del 
establecimiento.

Lavarse frecuentemente 
las manos con agua y 

jabón (cada una o dos 
horas), siguiendo el 

procedimiento 
adecuado.

Disponer los alimentos 
empacados en lugar de 
acopio limpio y 
desinfectado.

Identifique cada pedido o lote 
a entregar con información de 
procedencia y fecha de 
armado, la razón social del 
proveedor, la localidad de 
origen, la fecha de despacho, 
los kilos aproximados y alguna 
referencia al tipo de producto. 

Recomendaciones de bioseguridad

El virus no se transmite por los alimentos 
pero estos deben garantizar calidad e inocuidad

para evitar el contagio de COVID-19 
en los procesos de producción, 

organizacióny comercialización de la 

agricultura familiar
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